Assiettes de quatre huitres Gillardeau 9,00 €
Assiette de six huitres Gillardeau 12,00 €
Assiette de douze huitres Gillardeau 22,00 €

MENUS
Au tour de la terrine paysanne (8,50 €)

Salade du jardin toasts chévre chaud de chez Aurore & Robin a Colombiers (8,50 €)

Steacks de Charolais et ses petits Iégumes de chez Damien Dieu St Porchaire (13,50 €)

Dos de lieu noir sauce citron yuzu et petits légumes (13,50 €)

La Reine Fraise. ;ie Marie (7,50 €)
Créme briilée saveur vanille (7,50 €)
22,00 € TTC Service compris
ou

Carpaccio de beeuf, champignons de la maison Renaud Avy huile d’olive vierge premiére
presse (14,00 €)

Carpaccio de tomates bio des Chais & Damien, huile d’olive vierge premiére presse croc sel
fleur de sel de I’lle de Ré (14,00 €)

Mulet péche a la ligne
grillé a I'huile premiére presse et beurre salé sauce vierge crétoise de chez Séb a Saujon petits
légumes de chez Damien Dieu a St Porchaire (24,00 €)

Caille farcie rotie sauce douce petits Iégumes (23,00 €)

Tartare de beeuf francais coupé au couteau champignons de la maison Renaud Avy huile
d’olive vierge premiére presse aux trois basiliques (22,00 €)

Pavé de Tournedos petits légumes de chez Damien Dieu a St Porchaire (24,00 €)

%2 magret de canard flambé au cognac sauce aux poivres
petits légumes de chez Damien (23,00 €)

Finger trois chocolats (8,50 €)
Citron ou orange givré fabrication artisanale (8,50 €)

36,00 € TTC Service compris



Assiettes de quatre huitres Gillardeau 12,00 €
Assiette de six huitres Gillardeau 18,00 €
Assiette de douze huitres Gillardeau 34,00 €

MENUS
Au tour de la terrine paysanne (8,50 €)

Salade du jardin toasts chévre chaud de chez Aurore & Robin a Colombiers (8,50 €)

Steaks de Charolais et ses petits légumes de chez Damien Dieu St Porchaire (13,50 €)

Echine de cochon cuisson de 7 heures base température ses petits légumes de chez Damien
Dieu St Porchaire 15,00 €

Dos de lieu noir sauce citron yuzu et petits légumes (13,50 €)

La Prince Chocolat;;lu Domaine (7,50 €)
Creéme briilée s(7,50 €)
22,00 € TTC Service compris
ou

Carpaccio de beeuf, champignons de la maison Renaud Avy huile d’olive vierge premiére
presse (14,00 €)

Carpaccio de tomates bio des Chais & Damien, huile d’olive vierge premiére presse croc sel
fleur de sel de I’lle de Ré (14,00 €)

Mulet péche a la ligne
grillé a I'huile premiére presse et beurre salé sauce vierge crétoise de chez Séb a Saujon petits
légumes de chez Damien Dieu a St Porchaire (24,00 €)

Caille farcie rotie sauce douce petits Iégumes (23,00 €)

Tartare de beeuf francais coupé au couteau champignons de la maison Renaud Avy huile
d’olive vierge premiére presse aux trois basiliques (22,00 €)

Pavé de Tournedos petits légumes de chez Damien Dieu a St Porchaire (24,00 €)

Finguer trois chocolats (8,50 €)
Citron givré fabrication artisanale (8,50 €)
Au tour de la Mangue (8,50 €)

36,00 € TTC Service compris



Assiettes de quatre huitres n°4 Gillardeau 16,00 €
Assiette de six huitres n°4 Gillardeau 21,00 €
Assiette de douze huitres n°4 Gillardeau 36,00 €

MENUS
Au tour de la terrine paysanne (8,50 €)

Salade du jardin toasts chévre chaud de chez Aurore & Robin a Colombiers (8,50 €)

Echine de cochon cuisson de 7 heures base température ses petits légumes de chez Damien
Dieu St Porchaire 15,00 €

Faux-filet origine UE et petits légumes (13,50 €)
Dos de lieu noir sauce citron yuzu et petits légumes (13,50 €)

La Prince Chocolats du Domaine (8,50 €)
Créme briilée saveur vanille (8,50 €)

22,00 € TTC Service compris

ou
Carpaccio de beeuf, champignons de la maison Renaud Avy huile d’olive vierge premiére
presse (14,00 €)

Carpaccio de tomates bio des Chais & Damien, huile d’olive vierge premiére presse croc sel
fleur de sel de I’lle de Ré (14,00 €)

Mulet péche a la ligne
grillé a I'huile premiére presse et beurre salé sauce vierge crétoise de chez Séb a Saujon petits
légumes de chez Damien Dieu a St Porchaire (24,00 €)

Caille farcie rotie sauce douce petits Iégumes (23,00 €)

Tartare de beeuf francais coupé au couteau champignons de la maison Renaud Avy huile
d’olive vierge premiére presse aux trois basiliques (22,00 €)

Filet de beeuf de la maison Frantz Guerin a Rioux
ou
Pavé de Biche
petits légumes de chez Damien Dieu a St Porchaire (24,00 €)

Finguer trois chocolats (10,50 €)
Citron givré fabrication artisanale (10,50 €)
Au tour de la Mangue (10,50 €)

36,00 € TTC Service compris



Assiettes de quatre huitres Gillardeau 9,00 €
Assiette de six huitres Gillardeau 12,00 €
Assiette de douze huitres Gillardeau 22,00 €

MENUS
Au tour de la terrine paysanne (8,50 €)

Salade du jardin toasts chévre chaud de chez Aurore & Robin a Colombiers (8,50 €)

Steacks de Charolais et ses petits Iégumes de chez Damien Dieu St Porchaire (13,50 €)

Dos de lieu noir sauce citron yuzu et petits légumes (13,50 €)

La Reine Fraise. ;ie Marie (7,50 €)
Créme briilée saveur vanille (7,50 €)
22,00 € TTC Service compris
ou

Carpaccio de beeuf, champignons de la maison Renaud Avy huile d’olive vierge premiére
presse (14,00 €)

Carpaccio de tomates bio des Chais & Damien, huile d’olive vierge premiére presse croc sel
fleur de sel de I’lle de Ré (14,00 €)

Mulet péche a la ligne
grillé a I'huile premiére presse et beurre salé sauce vierge crétoise de chez Séb a Saujon petits
légumes de chez Damien Dieu a St Porchaire (24,00 €)

Caille farcie rotie sauce douce petits Iégumes (23,00 €)

Tartare de beeuf francais coupé au couteau champignons de la maison Renaud Avy huile
d’olive vierge premiére presse aux trois basiliques (22,00 €)

Pavé de Tournedos petits légumes de chez Damien Dieu a St Porchaire (24,00 €)

%2 magret de canard flambé au cognac sauce aux poivres
petits légumes de chez Damien (23,00 €)

Finger trois chocolats (8,50 €)
Citron ou orange givré fabrication artisanale (8,50 €)

36,00 € TTC Service compris



Assiettes de quatre huitres Gillardeau 12,00 €
Assiette de six huitres Gillardeau 18,00 €
Assiette de douze huitres Gillardeau 34,00 €

MENUS
Au tour de la terrine paysanne (8,50 €)

Salade du jardin toasts chévre chaud de chez Aurore & Robin a Colombiers (8,50 €)

Steaks de Charolais et ses petits légumes de chez Damien Dieu St Porchaire (13,50 €)

Echine de cochon cuisson de 7 heures base température ses petits légumes de chez Damien
Dieu St Porchaire 15,00 €

Dos de lieu noir sauce citron yuzu et petits légumes (13,50 €)

La Prince Chocolat;;lu Domaine (7,50 €)
Créme briilée saveur vanille (7,50 €)
22,00 € TTC Service compris
ou

Carpaccio de beeuf, champignons de la maison Renaud Avy huile d’olive vierge premiére
presse (14,00 €)

Carpaccio de tomates bio des Chais & Damien, huile d’olive vierge premiére presse croc sel
fleur de sel de I’lle de Ré (14,00 €)

Mulet péche a la ligne
grillé a I'huile premiére presse et beurre salé sauce vierge crétoise de chez Séb a Saujon petits
légumes de chez Damien Dieu a St Porchaire (24,00 €)

Caille farcie rotie sauce douce petits Iégumes (23,00 €)

Tartare de beeuf francais coupé au couteau champignons de la maison Renaud Avy huile
d’olive vierge premiére presse aux trois basiliques (22,00 €)

Pavé de Tournedos petits légumes de chez Damien Dieu a St Porchaire (24,00 €)

Finguer trois chocolats (8,50 €)
Citron givré fabrication artisanale (8,50 €)
Au tour de la Mangue (8,50 €)

36,00 € TTC Service compris



MENUS

Salade de gésier (8,50 €)
Au tour de la terrine paysanne (8,50 €)
Salade et son toasts cheévre chaud (8,50 €)

Echine
de cochon cuisson base température 7H00 et petits légumes de chez
Damien Dieu (15,50 €)

Filet de lieu noir sauce citron yuzu et petits Iégumes (14,50 €)
Douceur nougat glacé (7,50 €)

La Reine Fraise de Marie (7,50 €)
Duo de fromages fermiers (8,50 €)

22,00 € TTC Service compris
ou

Saumon gravlax maison créme fouettée aigre douce et ses aromates (15,00 €)

Carpaccio de tomates bio des Chais & Damien, huile d’olive vierge premiére presse croc sel
(14,00 €)

Maigre de I'estuaire sauce beurre blanc citron yuzu petits légumes de chez Damien Dieu a
St Porchaire (26,00 €)
Filet de rouget sauce beurre blanc citron yuzu petits Iégumes de chez Damien Dieu a
St Porchaire (26,00 €)

Filet de beeuf blonde d'Aquitaine de la maison Frantz Guerin a Rioux
petits légumes de chez Damien Dieu a St Porchaire (28,00 €)

2 magret de canard flambé au cognac sauce aux poivres

petits légumes de chez Damien (25,00 €)

Au tour de la Mangue (10,50 €)
Trilogie de fromages fermiers (10,50 €)
Notre prince chocolat (10,50 €)

36,00 € TTC Service compris



